
Italenische Weihnachtsfeier 

H A U P T G A N G  ( E I N E  W A H L  P R O  G R U P P E )

VORSPEISE (EINE WAHL PRO GRUPPE)

1 . R o t e - B e t e - C a r p a c c i o  m i t  B u r r a t a ,  W a l n ü s s e n ,
O l i v e n ö l  &  B a l s a m i c o

2 . P a r m a s c h i n k e n  &  B u r r a t a  m i t  R u c o l a ,  O r a n g e n f i l e t s ,
W a l n ü s s e n  &  O l i v e n ö l

Erlebt eine besondere Weihnachtsfeier in stilvoller,  italienischer Atmosphäre,  mit
gemeinsamem Kochen, hochwertigen Zutaten und einem Abend voller Genuss und Leichtigkeit .

www.foodiekitchen.de

1 . R a v i o l i  m i t  E n t e n f ü l l u n g  i n  R o t w e i n s a u c e :  1 0 0 €  p . P *

2 . K ü r b i s - R i c o t t a - R a v i o l i  i n  S a l b e i b u t t e r :  9 1 , 6 0 €  p . P *

3 . P a s t a  m i t  R i n d e r s t r e i f e n  i n  R o t w e i n s a u c e  m i t  e i n e m
H a u c h  S a h n e ,  Z u c c h i n i  &  K i r s c h t o m a t e n :  1 0 0 €  p . P *

4 . P a s t a  m i t  P i l z r a h m s a u c e  &  K r ä u t e r n :  9 1 , 6 0 €  p . P *

* A l l e  P r e i s e  g e l t e n  p r o  P e r s o n  u n d  v e r s t e h e n  s i c h  n e t t o  z z g l .  g e s e t z l i c h e r  M w S t .



D E S S E R T  ( E I N E  W A H L  P R O  G R U P P E )

www.foodiekitchen.de

1 . S p e k u l a t i u s - T i r a m i s u  m i t  M a s c a r p o n e c r e m e  &  K a k a o

2 . B a i s e r - N e s t  m i t  Z i t r o n e n - M a s c a r p o n e c r e m e  m i t
B e e r e n

P R E I S E

Ve g e t a r i s c h e s  M e n ü :  1 0 9  €  b r u t t o  ( 9 1 , 6 0  €  n e t t o )  p . P

M e n ü  m i t  F l e i s c h :  1 1 9  €  b r u t t o  ( 1 0 0  €  n e t t o )  p . P

G E T R Ä N K E P A U S C H A L E N

C l a s s i c  –  2 4 , 3 7  €  p . P . * *
A p e r i t i f  ( L i m o n c e l l o  S p r i t z ) ,  W e i n  ( r o t / w e i ß ) ,  B i e r ,
a l k o h o l f r e i e s  B i e r ,  S o f t d r i n k s  &  W a s s e r

P r e m i u m  –  3 2 , 7 7  €  p . P . * *
w i e  C l a s s i c ,  z u s ä t z l i c h  m i t  A p e r o l  &  L i m o n c e l l o  S p r i t z
u n b e g r e n z t ,  s o w i e  G l ü h w e i n .

* * A l l e  P r e i s e  g e l t e n  p r o  P e r s o n  u n d  v e r s t e h e n  s i c h  n e t t o  z z g l .
g e s e t z l i c h e r  M w S t .  G e t r ä n k e p a u s c h a l e n  w e r d e n  z u s ä t z l i c h  z u  d e n
M e n ü p r e i s e n  b e r e c h n e t .



B U C H U N G  &  Z A H L U N G

www.foodiekitchen.de

Z u r  v e r b i n d l i c h e n  R e s e r v i e r u n g  e u r e s  W u n s c h t e r m i n s
b e r e c h n e n  w i r  e i n e  A n z a h l u n g  i n  H ö h e  v o n  3 0 0 € .
E r s t  n a c h  E i n g a n g  d e r  A n z a h l u n g  g i l t  d i e  W e i h n a c h t s f e i e r
a l s  f e s t  g e b u c h t  u n d  d e r  T e r m i n  w i r d  e x k l u s i v  f ü r  e u r e
G r u p p e  r e s e r v i e r t .

D e r  R e s t b e t r a g  w i r d  s p ä t e s t e n s  7  T a g e  v o r  d e r
V e r a n s t a l t u n g  f ä l l i g  u n d  b a s i e r t  a u f  d e r  f i n a l e n
T e i l n e h m e r z a h l .

D i e  v e r b i n d l i c h e  P e r s o n e n z a h l  w i r d  b i s  s p ä t e s t e n s  1 4  T a g e
v o r  d e m  E v e n t  f e s t g e l e g t  u n d  b i l d e t  d i e  G r u n d l a g e  f ü r  d i e
f i n a l e  A b r e c h n u n g .

S T O R N I E R U N G S B E D I N G U N G E N

D a  u n s e r e  W e i h n a c h t s f e i e r n  i n d i v i d u e l l  g e p l a n t  u n d
v o r b e r e i t e t  w e r d e n ,  g e l t e n  f o l g e n d e
S t o r n i e r u n g s b e d i n g u n g e n :

b i s  1 4  T a g e  v o r  d e r  V e r a n s t a l t u n g :  k o s t e n f r e i e
S t o r n i e r u n g
7 – 1 4  T a g e  v o r  d e r  V e r a n s t a l t u n g :  5 0  %  d e s  G e s a m t b e t r a g s
w e n i g e r  a l s  7  T a g e  v o r  d e r  V e r a n s t a l t u n g :  1 0 0  %  d e s
G e s a m t b e t r a g s

F R E U T  E U C H  A U F  E I N E N  U N V E R G E S S L I C H E N  A B E N D  V O L L E R
G E N U S S ,  I T A L I E N I S C H E M  F L A I R  U N D  E C H T E R

W E I H N A C H T S S T I M M U N G .


	Italenische Weihnachtsfeier
	Erlebt eine besondere Weihnachtsfeier in stilvoller, italienischer Atmosphäre, mit gemeinsamem Kochen, hochwertigen Zutaten und einem Abend voller Genuss und Leichtigkeit.
	VORSPEISE (EINE WAHL PRO GRUPPE)
	1.Rote-Bete-Carpaccio mit Burrata, Walnüssen, Olivenöl & Balsamico
	2.Parmaschinken & Burrata mit Rucola, Orangenfilets, Walnüssen & Olivenöl

	HAUPTGANG (EINE WAHL PRO GRUPPE)
	1.Ravioli mit Entenfüllung in Rotweinsauce: 100€ p.P*
	2.Kürbis-Ricotta-Ravioli in Salbeibutter: 91,60€ p.P*
	3.Pasta mit Rinderstreifen in Rotweinsauce mit einem Hauch Sahne, Zucchini & Kirschtomaten: 100€ p.P*
	4.Pasta mit Pilzrahmsauce & Kräutern: 91,60€ p.P*
	www.foodiekitchen.de



	DESSERT (EINE WAHL PRO GRUPPE)
	1.Spekulatius-Tiramisu mit Mascarponecreme & Kakao
	2.Baiser-Nest mit Zitronen-Mascarponecreme mit Beeren

	PREISE
	Vegetarisches Menü: 109 € brutto (91,60 € netto) p.P
	Menü mit Fleisch: 119 € brutto (100 € netto) p.P

	GETRÄNKEPAUSCHALEN
	Classic – 24,37 € p.P.**
	Aperitif (Limoncello Spritz), Wein (rot/weiß), Bier, alkoholfreies Bier, Softdrinks & Wasser
	Premium – 32,77 € p.P.**

	wie Classic, zusätzlich mit Aperol & Limoncello Spritz unbegrenzt, sowie Glühwein.
	www.foodiekitchen.de

	BUCHUNG & ZAHLUNG
	STORNIERUNGSBEDINGUNGEN


