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KOCHEKURSE FUOR GENIESSER

Jtalenische Weinachtsferer

Erlebt eine besondere Weihnachtsfeier in stilvoller, italienischer Atmosphéare, mit
gemeinsamem Kochen, hochwertigen Zutaten und einem Abend voller Genuss und Leichtigkeit.

VORSPEISE (EINE WAHL PRO GRUPPE)

1.Rote-Bete-Carpaccio mit Burrata, Walnissen,
Olivenol & Balsamico

2.Parmaschinken & Burrata mit Rucola, Orangenfilets,
Walnissen & Olivenol

HAUPTGANG (EINE WAHL PRO GRUPPE)

1.Ravioli mit Entenfiillung in Rotweinsauce: 100€ p.P*
2.Kirbis-Ricotta-Ravioli in Salbeibutter: 91,60€ p.P*

3.Pasta mit Rinderstreifen in Rotweinsauce mit einem
Hauch Sahne, Zucchini & Kirschtomaten: 100€ p.P*

4.Pasta mit Pilzrahmsauce & Krdutern: 91,60€ p.P*

*Alle Preise gelten pro Person und verstehen sich netto zzgl. gesetzlicher MwSt.
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www.foodiekitchen.de
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KOCHEKURSE FUOR GENIESSER

DESSERT (EINE WAHL PRO GRUPPE)

1.Spekulatius-Tiramisu mit Mascarponecreme & Kakao

2.Baiser-Nest mit Zitronen-Mascarponecreme mit
Beeren

PREISE

Vegetarisches Menii: 109 € brutto (91,60 € netto) p.P

Menii mit Fleisch: 119 € brutto (100 € netto) p.P

GETRANKEPAUSCHALEN

e Classic - 24,37 € p.P.**
Aperitif (Limoncello Spritz), Wein (rot/weifd), Bier,
alkoholfreies Bier, Softdrinks & Wasser

e Premium - 32,77 € p.P.**
wie Classic, zusdtzlich mit Aperol & Limoncello Spritz
unbegrenzt, sowie Glihwein.

**Alle Preise gelten pro Person und verstehen sich netto zzgl.
gesetzlicher MwSt. Getrinkepauschalen werden zusdtzlich zu den
Meniipreisen berechnet.

www.foodiekitchen.de
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KOCHEKURSE FUOR GENIESSER

BUCHUNG & ZAHLUNG

Zur verbindlichen Reservierung eures Wunschtermins
berechnen wir eine Anzahlung in Hohe von 300€.

Erst nach Eingang der Anzahlung gilt die Weihnachtsfeier
als fest gebucht und der Termin wird exklusiv fur eure
Gruppe reserviert.

Der Restbetrag wird spdtestens 7 Tage vor der
Veranstaltung fdallig und basiert auf der finalen
Teilnehmerzahl.

Die verbindliche Personenzahl wird bis spdtestens 14 Tage
vor dem Event festgelegt und bildet die Grundlage fur die
finale Abrechnung.

STORNIERUNGSBEDINGUNGEN

Da unsere Weihnachtsfeiern individuell geplant und
vorbereitet werden, gelten folgende
Stornierungsbedingungen:

e bis 14 Tage vor der Veranstaltung: Rostenfreie
Stornierung

e 7-14 Tage vor der Veranstaltung: 50 % des Gesamtbetrags

e weniger als 7 Tage vor der Veranstaltung: 100 % des
Gesamtbetrags

FREUT EUCH AUF EINEN UNVERGESSLICHEN ABEND VOLLER
GENUSS, ITALIENISCHEM FLAIR UND ECHTER
WEIHNACHTSSTIMMUNG.
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